
BOISSON CALVADOS GLACE 

 

 
Ingrédients 

 
 
 
♦ ½ litre d’eau minérale (Evian) 
♦ 250 grammes de sucre en poudre 
♦ 1 citron pressé 
♦ 125 ml de calvados 
 
 
 

 
 

Préparation 
 
 
♦ Verser le sucre dans l’eau froide 
♦ Chauffer pour dissoudre le sucre (sans faire bouillir) 
♦ Laisser refroidir complètement 
♦ Ajouter le jus de citron et le calvados 
♦ Bien remuer et mettre au congélateur 
♦ Battre 1 ou 2 fois 
♦ Le sortir de temps du congélateur et battre pour éviter que 

cela durcisse 
 
 
 
 

 

 

 
 

A BOIRE AVEC MODERATION 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


